
MENUPLAN Dronninglund Hotel
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Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 M/FLØDETOPSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, GRØNÆRTER

CHOKOLADEMOUSSEKOGT MASK. BLOMKÅL MKARBONADERLØR

2 M/FLØDESKUMPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, PEBERRODSAUCE, ÆRTER

ANANASFROMAGESUPPE M. SPIDSKÅL,KOGT OKSEKØDSØN

3 KARTOFLER,PASTA,ÆRTERKARTOFLER, SKY SAUCE, BØNNER

KARTOFFEL/PORRESUPPEKALKUNRAGOUTSTEGT MEDISTERMAN

4 M/KIRSEBÆRBLOMKÅLSBLANDINGKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

YMERSVENSK PØLSERETSTEGT FISKTIR

5 M. SYLTETØJKARTOFFELMOS

PANDEKAGERBRÆN. KÆRLIGHEDBRUNKÅL MED FARSONS

6 M/MÆLKURTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLIKARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.

BLOMMEGRØDKYLLINGEBRYST IFISKEFRIKADELLERTOR

7 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER, SAUCE

BLOMKÅLSSUPPEPASTA I FLØDE-OSTESCGODE BENFRE

8 M/SALATKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

JORDBÆRFROMAGEMEXIKANSKE PANDEKAGEFORLOREN HARELØR

9 M/FLØDESKUMM/BRØDKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

ABRICOSTRIFLIGULLACHSUPPEGLASERET SKINKESØN

10 ÆBLERKARTOFLERREJE/ASPARGESSAUCE, KARTOFLER, ÆRTER

HYLDEBÆRSUPPEBOLLER I SELLERIKOGT FISK IMAN

11 M/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDVARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.

TYTTEBÆRRISÆGGEKAGESTEGTE PØLSERTIR

12 KARTOFLER, CARRYSAUCE, ÆRTERPØLSE OG FLÆSK

DAGENS KAGEKOTELETTER I FADGRØNKÅLSSUPPEONS

13 M/MÆLKPERSILLE, KARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅLKART. SAUCE RØDKÅL

ÆBLEGRØDHELSTEGT HJERTER M.FARSBRØD M/RØDKÅLTOR

14 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.

ÆBLESKIVERBØF LINDSTRØMBIKSEMADFRE

15 M/FLØDESKUMSKINKE, BØNNERKARTOFLER, GRØNÆRTER

CHOKOLADEBUDDINGKARTOFFELGULLASCH M.KARBONADERLØR
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16 M/ KIRSEBÆRSAUCEM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, BL.GRØNSAGER

ROMFROMAGETOMATSUPPENAKKEKAM M.CHAMP.SØN

17 STUVEDE KARTOFLER, BROCCOLIKARTOFLER, GULERØDDER

ÆBLE-PÆRESUPPEMARINERET SILDHOFGRYDEMAN

18 PEACH MELBAM/GRÆSKE KART. MAJS.KARTOFLER/RIS , BLOMKÅL

HJEMMEL. YOGHURT M.GRÆSKE KØDBOLLERKYLLING I CARRYTIR

19 M/CREMERIS, CARRYSAUCE, ÆRTERM/SPR.NAKKE

HENKOGT FRUGTFORÅRSRULLERHVIDKÅLSSUPPEONS

20 M/ MÆLKKARTOFLER, SAUCE, ÆRTERKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULERØDDER

ABRIKOSGRØDSTEGT LEVER M/LØGKOTELETTERTOR

21 M. SMØR OG KANELSUKKERM/FLØDEKART., SALATKARTOFLER, PERSILLESAUCE, BLOMKÅL

RISENGRØDSKINKESTEGT FLÆSKFRE

22 M/SAFTSAUCEÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, SAUCE, BL. GRØNTSAGER

KÆRNEMÆLKSFROMAGEKOLD FISKEFAD M.FORLOREN ANDLØR

23 KAGE M. MAKRONER OG FLØDEVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

RABARBER/JORDBÆRSKIPPERLABSKOVSSVINEKAM STEGT SOMSØN

24 M/ÆBLER OG ROSINERTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFFELMOS, MAJSBL.

BYGVANDGRØDSPANSKE KØDBOLLERMILLIONBØFMAN

25 BAGTE GRØNSAGERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

SOLBÆRRISPASTARET M/GRØNSAGERBOLLER I CARRYTIR

26 M. SYLTETØJKARTOFLER, BØNNERFLÆSK, PØLSE

ÆBLESKIVERENEBÆRGRYDEGULEÆRTERONS

27 M. MÆLKKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, SAUCE, BL.GRØNTSAGER

JORDBÆRGRØDKARRYKÅLKOTELETTER I FADTOR

28 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE,BAGTE RODFRUGTER

PANDEKAGERFARSBRØD M. PORRENAKKE M.KRYDDERURTERFRE

29 M/FLØDESKUMM/SALATKARTOFLER, BEARNAISESAUCE, ÆRTER

ÆBLEKAGEMEXIKANSKE PANDEKAGEHERREGÅRDSBØFLØR

30 M/HINDBÆRSAUCEKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

FLØDERANDASPARGESSUPPEFLÆSKESTEGSØN

31 M. FLØDEGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERKARTOFLER, MAJSBLANDING

ØLLEBRØDHAKKET OKSEKØD M.GULLASHMAN

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


