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1 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER. CHAMP-SAUSE ,RODFRUGTER

APPELSINFROMAGEASPARGESSUPPEHUSARSTEGONS

2 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, GULERØDDERKARTOFLER, BROCCOLIBL.

BLANDET FRUGTGRØDFISK PÅ GRØNTS.BUNDMILLIONBØFTOR

3 GRØNÆRTER OG SKINKETERNKARTOFLER

HYBENSUPPETARTELETTER M.BOLLER I SELLERIFRE

4 TUNSALAT M/FLUTESM/SALATSTV. BLOMKÅL, KARTOFLER

TUNSALATMEXIKANSKE PANDEKAGEFRIKADELLERLØR

5 M/FLØDESKUMM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

SHERRYFROMAGEKARRYSUPPEGLASERET SKINKESØN

6 M/ÆBLER OG ROSINERSKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

BYGVANDGRØDPASTA I FLØDE-OSTESCSTEGT FISKMAN

7 KARTOFFELMOSKARTOFLER, SKY SAUCE, BLOMKÅL

TYTTEBÆRRISBRÆN. KÆRLIGHEDFARSERET BLOMKÅLTIR

8 SALATSPRÆNGT NAKKE

FRUGTSALATLASAGNEGULEÆRTERONS

9 M/MÆLKTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

ÆBLEGRØDSPANSKE KØDBOLLERNAKKE M KRYDDERURTERTOR

10 GRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, SAUCE

FRUGTSUPPE M. ANANASGRATIN M.GODE BENFRE

11 M. SAFTSAUCEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

BUDDINGKOLD KOGT SKINKEFORLOREN HARELØR

12 M/ KIRSEBÆRSAUCEPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, PEBERRODSSAUCE, ROSENKÅL

ROMFROMAGESUPPE M. SPIDSKÅL,KOGT OKSEKØDSØN

13 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTERKARTOFLER, STUVEDE BØNNER

PANDEKAGERKALKUNFRIKADELLERSTEGT MEDISTERMAN

14 M/HINDBÆRKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER,RIS, MAJSBL.

VINTERDESSERTFARSRAND M. BROCCOLIKINESISK RISRETTIR

15 M/FLØDEKART., SALATPØLSE OG FLÆSK

DAGENS KAGESKINKEGRØNKÅLSSUPPEONS
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16 M/MÆLKBAGTE GRØNSAGERM/RABARBERKOMPOT,KART. SAUCE

BLOMMEGRØDPASTARET M/GRØNSAGERGL.DAGS KYLLINGTOR

17 M. FLØDEM/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERKARTOFLER, PERSILLESAUCE

ØLLEBRØDGRÆSK FARSBRØDPANERET FLÆSKFRE

18 M/HINDBÆRSAUCEÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

YMERFROMAGEKOLD FISKEFAD M.DANSK BØF M. LØGLØR

19 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

CITRONFROMAGEASPARGESSUPPEFLÆSKESTEGSØN

20 KARTOFLER,PASTA,ÆRTERBLOMKÅLSBLANDING

BLOMKÅLSSUPPEKALKUNRAGOUTSVENSK PØLSERETMAN

21 M. KAMMERJUNKERKARTOFLER, STUVET SPINAT

KOLDSKÅLAMAGERGRYDERØGET MEDISTERTIR

22 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

23 M. MÆLKSKINKE, BØNNERKART.MOS, ÆRTER

JORDBÆRGRØDKARTOFFELGULLASCH M.BØF STROGANOFFTOR

24 M. SMØR OG KANELSUKKERKARTOFLER, BØNNERKARTOFLER, SKY SAUCE, ROSENKÅL

RISENGRØDENEBÆRGRYDEFARSPINDSVINFRE

25 M/SAFTSAUCESKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESGRØN ÆRTER, KARTOFLER

KÆRNEMÆLKSFROMAGEKOGT MASK. BLOMKÅL MFRIKADELLERLØR

26 KAGE M. MAKRONER OG FLØDEM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

RABARBER/JORDBÆRKARRYSUPPEFYLDT RIBBENSTEGSØN

27 ÆBLERURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.KARTOFFELMOS, BLOMKÅL

HYLDEBÆRSUPPEKOGT FISK IHOFGRYDEMAN

28 KIRSEBÆRKARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLIKARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅL

HJEMMEL. YOGHURT M.HELSTEGT HJERTERBACONRULLERTIR

29 HØNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTESKARTOFLER, SAUCE, MAJSBLANDINGFLÆSK, PØLSE

HØNSESALATFARSBRØDGULEÆRTERONS

30 M/MÆLKM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, TOMATSAUCE, GULERØDDER

ÆBLEGRØDÆGGEKAGEPAPRIKAKYLLINGTOR

31 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

PANDEKAGERSTEGT LEVER M. LØGSTEGT FISKFRE

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


