MENUPLAN Dronninglund Hotel FERBRUAR 2025
Dag Menul Menu 2 Biret Side 1
LOR KARBONADER D AMAGERGRYDE JORDBARGRYD
1 KARTOFLER, GRGNARTER M. MAELK
SON SVINEKAM STEGT SOM GULLACHSUPPE ABRICOSTRIFLI
2 VILDT, KARTOFLER, SAUCE, BONNER M/BR@D M/FLZDESKUM
MAN BOLLER | CARRY PASTARET M/GR@NSAGER RISENGR@D
3 KARTOFLER/RIS, ERTER BAGTE GRONSAGER M. SMZR OG KANELSUKKER
TIR FORLOREN AND HAKKET OKSEK@D M. APPELSINRIS
4 KARTOFLER, SAUCE, RGDKAL GRONTSAGER, KART., GULER@ZDDER
ONS TARTELETTER M. LAMMEFRIKASSE KLAR SUPPE
5 HONS | ASPARGES KARTOFLER M/BOLLER OG URTER
TOR KYLLING | CARRY STEGT LEVER M. LGZG ABLEGR@D
6 KARTOFLER/RIS , BLOMKAL KARTOFLER, SAUCE, ROSENKAL M/MAELK
FRE GODE BEN SPANSKE KZDBOLLER JLLEBRYD
7 KARTOFLER, SAUCE TOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS. M. FL&DE
LOR FRIKADELLER KOGT MASK. BLOMKAL M CHOKOLADEBUDDING
8 STV. HVIDKAL, KARTOFLER SKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTES M/FLODESKUM
SON KOGT OKSEK@ZD ASPARGESSUPPE KIRSEBARTRIFLI
9 KARTOFLER, PEBERRODSAUCE, BONNER K@DBOLLER OG FLUTES M/FLZDESKUM
MAN STEGT MEDISTER KOGT FISK | KARNEMALKSVALLING
10 KARTOFLER, SAUCE, RGDKAL URTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKALSBL. M/ROSINER
TIR FORLOREN HARE LASAGNE YMER
11 KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI SALAT M/MYSLI
ONS HVIDKALSSUPPE SVINEKABER FASTELAVNSBOLLER
12 FLASK OG PYLSE KARTOFLER/SKYSOVS/GULER@DDER
TOR ROGET MEDISTER FARSBR@ZD BLOMMEGR@D
13 KARTOFLER, STUVET SPINAT KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDING M/MAELK
FRE PANERET FLASK GRASK FARSBR@D HONSESALAT
14 KARTOFLER, PERSILLESAUCE M/BADKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GR@NSAGEF HGNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTES
LOR PAPRIKAKYLLING FORARSRULLER PARER
15 KARTOFLER, TOMATSAUCE, GULER@ZDDER RIS, CARRYSAUCE, ARTER M/YOUGHURTCREME




MENUPLAN Dronninglund Hotel FERBRUAR 2025
Dag Menul Menu 2 Biret Side 2
SON HAMBURGERRYG KARRYSUPPE CITRONFROMAGE
16 KARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKALSBL. M/HBNSEK@DSTERN OG FLUTES M/FL@DESKUM
MAN MILLIONB@F GRYDERET M. ANANAS PANDEKAGER
17 KARTOFFELMOS, ARTER KARTOFLER, BL.GR@NTSAGER M. SYLTET@J
TIR KOGT FISK D IRSK STUVNING YOUGHURTDRESSERT
18 KARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL. M/HINDBZAER
ONS GR@NKALSSUPPE KARTOFFELGULLASCH KOLDSKAL
19 P@LSE OG FLASK M. SKINKE, MAJSBLANDING M. KAMMERJUNKER
TOR KOTELETTER SVENSK P@LSERET BLANDET FRUGTGR@D
20 KARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, ARTER BLOMKALSBLANDING M/MALK
FRE GULLASCH AGGEKAGE FRUGTSUPPE M. ANANAS
21 KARTOFFELMOS, BL. GRONTSAGER M/BACON, TOMAT,PURLYG,RUGBR@D
LOR DANSK B@F M. L@G KOLD KOGT SKINKE FASTELAVNSBOLLER
22 KARTOFLER, SAUCE, £ARTER KOLD KARTOFFELSALAT, SALAT
SON FLASKESTEG SUPPE M. SPIDSKAL, HJEMMELAVET IS
23 KARTOFLER, SKYSAUCE, R@GDKAL PORRE M.M. KOGT KOLD SALTET SVINEK@D
MAN HOFGRYDE KARRYKAL HYLDEBARSUPPE
24 KARTOFLER, GULER@DDER KARRYKAL M/KART. ABLER
TIR KOGT KYLLING HELSTEGT HIERTER HENKOGT FRUGT
25 KARTOFLER, ASPARGES SAUCE, GR@ONTBL. KARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLI M/CREME
ONS GULEARTER PASTA | FLODE-OSTESC ABLESKIVER
26 SPRAENGT NAKKE SKINKE,ARTER,CHAMPION. M. SYLTET@J
TOR FRIKADELLER KALKUNKARBONADER JORDBARGRYD
27 KARTOFLER, SKY SAUCE, MAJSBL. KARTOFLER, SAUCE, MAJSBL. M. MALK
FRE B@F STROGANOFF KOGT FISK | RISENGR@D
28 KARTOFLER, BONNER REJE/ASPARGESSAUCE, KARTOFLER, £RTER M. SM@ZR OG KANELSUKKER

Afbestilling af maden skal ske senest dagen fagr kl. 13.00
Ret til eendringer forbeholdes

@nskes rakost

JA



