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1 M. MÆLKKARTOFLER, GRØNÆRTER

JORDBÆRGRØDAMAGERGRYDEKARBONADERLØR

2 M/FLØDESKUMM/BRØDVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

ABRICOSTRIFLIGULLACHSUPPESVINEKAM STEGT SOMSØN

3 M. SMØR OG KANELSUKKERBAGTE GRØNSAGERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

RISENGRØDPASTARET M/GRØNSAGERBOLLER I CARRYMAN

4 GRØNTSAGER, KART., GULERØDDERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

APPELSINRISHAKKET OKSEKØD M.FORLOREN ANDTIR

5 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

6 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER/RIS , BLOMKÅL

ÆBLEGRØDSTEGT LEVER M. LØGKYLLING I CARRYTOR

7 M. FLØDETOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFLER, SAUCE

ØLLEBRØDSPANSKE KØDBOLLERGODE BENFRE

8 M/FLØDESKUMSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESSTV. HVIDKÅL, KARTOFLER

CHOKOLADEBUDDINGKOGT MASK. BLOMKÅL MFRIKADELLERLØR

9 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, PEBERRODSAUCE, BØNNER

KIRSEBÆRTRIFLIASPARGESSUPPEKOGT OKSEKØDSØN

10 M/ROSINERURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.KARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

KÆRNEMÆLKSVÆLLINGKOGT FISK ISTEGT MEDISTERMAN

11 M/MYSLISALATKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

YMERLASAGNEFORLOREN HARETIR

12 KARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDERFLÆSK OG PØLSE

FASTELAVNSBOLLERSVINEKÆBERHVIDKÅLSSUPPEONS

13 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGKARTOFLER, STUVET SPINAT

BLOMMEGRØDFARSBRØDRØGET MEDISTERTOR

14 HØNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTESM/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERKARTOFLER, PERSILLESAUCE

HØNSESALATGRÆSK FARSBRØDPANERET FLÆSKFRE

15 M/YOUGHURTCREMERIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, TOMATSAUCE, GULERØDDER

PÆRERFORÅRSRULLERPAPRIKAKYLLINGLØR
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16 M/FLØDESKUMM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

CITRONFROMAGEKARRYSUPPEHAMBURGERRYGSØN

17 M. SYLTETØJKARTOFLER, BL.GRØNTSAGERKARTOFFELMOS, ÆRTER

PANDEKAGERGRYDERET M. ANANASMILLIONBØFMAN

18 M/HINDBÆRKARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.

YOUGHURTDRESSERTIRSK STUVNINGKOGT FISKTIR

19 M. KAMMERJUNKERM. SKINKE, MAJSBLANDINGPØLSE OG FLÆSK

KOLDSKÅLKARTOFFELGULLASCHGRØNKÅLSSUPPEONS

20 M/MÆLKBLOMKÅLSBLANDINGKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, ÆRTER

BLANDET FRUGTGRØDSVENSK PØLSERETKOTELETTERTOR

21 M/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFFELMOS, BL. GRØNTSAGER

FRUGTSUPPE M. ANANASÆGGEKAGEGULLASCHFRE

22 KOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

FASTELAVNSBOLLERKOLD KOGT SKINKEDANSK BØF M. LØGLØR

23 PORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

HJEMMELAVET ISSUPPE M. SPIDSKÅL,FLÆSKESTEGSØN

24 ÆBLERKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, GULERØDDER

HYLDEBÆRSUPPEKARRYKÅLHOFGRYDEMAN

25 M/CREMEKARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLIKARTOFLER, ASPARGES SAUCE, GRØNTBL.

HENKOGT FRUGTHELSTEGT HJERTERKOGT KYLLINGTIR

26 M. SYLTETØJSKINKE,ÆRTER,CHAMPION.SPRÆNGT NAKKE

ÆBLESKIVERPASTA I FLØDE-OSTESCGULEÆRTERONS

27 M. MÆLKKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, SKY SAUCE, MAJSBL.

JORDBÆRGRØDKALKUNKARBONADERFRIKADELLERTOR

28 M. SMØR OG KANELSUKKERREJE/ASPARGESSAUCE, KARTOFLER, ÆRTERKARTOFLER, BØNNER

RISENGRØDKOGT FISK IBØF STROGANOFFFRE

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


