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1 M/MÆLKKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.

BLOMMEGRØDKARRYKÅLFISKEFRIKADELLERTOR

2 TUNSALAT M/FLUTESM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØD

TUNSALATÆGGEKAGEBIKSEMADFRE

3 M/SAFTSAUCEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, GRØNÆRTER

KÆRNEMÆLKSFROMAGEKOLD KOGT SKINKEKARBONADERLØR

4 PORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

HJEMMELAVET ISSUPPE M. SPIDSKÅL,FYLDT RIBBENSTEGSØN

5 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.RIS/KARTOFLER, ÆRTER

FRUGTSUPPE M. ANANASPASTA I FLØDE-OSTESCKINESISK RISRETMAN

6 M/MYSLIM/GRÆSKE KART. MAJS.KARTOFLER, SKY SAUCE, ROSENKÅL

YMERGRÆSKE KØDBOLLERFARSPINDSVINTIR

7 M. KAMMERJUNKERKARTOFLER, LØG SAUCE, CAROTTERKARTOFFELMOS, GULERØDDER

JORDBÆRKOLDSKÅLSTEGT SILDBØF STROGANOFFONS

8 M/MÆLKSALATKART. SAUCE RØDKÅL

ÆBLEGRØDLASAGNEFARSBRØD M/RØDKÅLTOR

9 M. SYLTETØJKARTOFLER,  BLOMKÅLKARTOFLER/RIS , BLOMKÅL

PANDEKAGERSAMMENKOGTKYLLING I CARRYFRE

10 M. SAFTSAUCESTUVEDE KARTOFLER, BROCCOLIKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

BUDDINGMARINERET SILDHAMBURGERRYGLØR

11 M/FLØDETOPM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKART. SAUCE, BL. GRØNSAGER

SVESKETRIFLIKARRYSUPPERULLESTEG M/PERSILLESØN

12 M/ROSINERRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

KÆRNEMÆLKSVÆLLINGFORÅRSRULLERSTEGT FISKMAN

13 KARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLIKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

APPELSINRISHELSTEGT HJERTERFORLOREN HARETIR

14 M/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERI SUR SØD SAUCE, KARTOFLER, BØNNER

HINDBÆRFROMAGEGRÆSK FARSBRØDKOGT SVINEKØDONS

15 M. MÆLKKARTOFLER, BØNNERKARTOFLER

JORDBÆRGRØDENEBÆRGRYDEBOLLER I SELLERITOR
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16 ÆBLERKARTOFLER, SAUCE

HYLDEBÆRSUPPEIRSK STUVNINGGODE BENFRE

17 HØNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTESM/SALATKARTOFLER

HØNSESALATMEXIKANSKE PANDEKAGEKYLLINGEFRIKASSELØR

18 M/HINDBÆRSAUCEKARTOFLER, PEBERRODSSAUCE, ROSENKÅL

FLØDERANDAMAGERGRYDEKOGT OKSEKØDSØN

19 KARTOFLER,PASTA,ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

ÆBLE-PÆRESUPPEKALKUNRAGOUTSTEGT MEDISTERMAN

20 M/KIRSEBÆRKARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.KARTOFFELMOS, BL. GRØNTSAGER

YMERKOGT FISKGULLASCHTIR

21 M. SYLTETØJM/FLØDEKART., SALATKARTOFLER, SKY SAUCE, GULERØDDER

ÆBLESKIVERSKINKEBACONRULLERONS

22 M/MÆLKBAGTE GRØNSAGERKARTOFLER, SKY SAUCE

SVESKEGRØDPASTARET M/GRØNSAGERGL.DAGS KYLLINGTOR

23 M. SMØR OG KANELSUKKERM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, PERSILLESAUCE

RISENGRØDÆGGEKAGEPANERET FLÆSKFRE

24 M/JORDBÆRSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

SOMMERDESSERTKOGT MASK. BLOMKÅL MFRIKADELLERLØR

25 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

APPELSINFROMAGEASPARGESSUPPEFLÆSKESTEGSØN

26 KARTOFLER, SAUCE, GULERØDDERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

KARTOFFEL/PORRESUPPEFISK PÅ GRØNTS.BUNDBOLLER I CARRYMAN

27 KARTOFFELMOS, RØDBEDERKARTOFLER, STUVET SPINAT

TYTTEBÆRRISBRÆN. KÆRLIGHEDRØGET MEDISTERTIR

28 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

29 M/ MÆLKGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFFELMOS, BLOMKÅL

ABRIKOSGRØDGRATIN M.HOFGRYDETOR

30 KARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLURTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLI

BLOMKÅLSSUPPESTEGT LEVER M. LØGKYLLINGEBRYST IFRE

31 M/HINDBÆRÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, BEARNAISESAUCE, ÆRTER

YOUGHURTDRESSERTKOLD FISKEFAD M.HERREGÅRDSBØFLØR

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


