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1 M/MYSLIKARTOFLER, TOMATSAUCE, GULERØDDER

YMERSKIPPERLABSKOVSPAPRIKAKYLLINGTIR

2 KARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

FRUGTSALATKALKUNKARBONADERSTEGT FISKONS

3 M. MÆLKKARTOFFELMOSSAUCE, KARTOFLER, ROSENKÅL

JORDBÆRGRØDBRÆN. KÆRLIGHEDBOLLER I SUR-SØDTOR

4 ÆBLERM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULERØDDER

HYLDEBÆRSUPPEÆGGEKAGEKOTELETTERFRE

5 M/FLØDESKUMÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, GRØNÆRTER

CHOKOLADEBUDDINGKOLD FISKEFAD M.KARBONADERLØR

6 M/ KIRSEBÆRSAUCEM/NUDLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

ROMFROMAGETOMATSUPPENAKKEFILET ST. SOMSØN

7 M. SYLTETØJBAGTE GRØNSAGERKARTOFFELMOS, MAJSBL.

ÆBLESKIVERPASTARET M/GRØNSAGERMILLIONBØFMAN

8 PEACH MELBAKARTOFLER, SAUCE, ÆRTERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

HJEMMEL. YOGHURT M.STEGT LEVER M/LØGBOLLER I CARRYTIR

9 KARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDERBLOMKÅLSBLANDING

DAGENS KAGESVINEKÆBERSVENSK PØLSERETONS

10 M/MÆLKKARTOFLER, GULERØDDER

ÆBLEGRØDIRSK STUVNINGHOFGRYDETOR

11 M. SYLTETØJGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, PERSILLESAUCE, BLOMKÅL

PANDEKAGERGRATIN M.STEGT FLÆSKFRE

12 M/SAFTSAUCEM/SALATM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

KÆRNEMÆLKSFROMAGEMEXIKANSKE PANDEKAGEFRIKADELLERLØR

13 M/FLØDESKUMM/BRØDKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

CITRONFROMAGEGULLACHSUPPEHAMBURGERRYGSØN

14 M/ROSINERRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

KÆRNEMÆLKSVÆLLINGFORÅRSRULLERSTEGT MEDISTERMAN

15 KIRSEBÆRPERSILLE, KARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER, TOMATSAUCE, MAJS

HJEMMEL. YOGHURT M.HELSTEGT HJERTER M.AMERIKANSK FARSBRØDTIR
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16 M/ MAKRONFLØDESALATFLÆSK OG PØLSE

FRUGTERLASAGNEHVIDKÅLSSUPPEONS

17 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.TOR

18 M/FLØDESKUMM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅL

SHERRYFROMAGEKARRYSUPPERULLESTEG M. SVESKERFRE

19 M/MÆLKSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, BEARNAISESAUCE, ÆRTER

BLOMMEGRØDKOGT MASK. BLOMKÅL MHERREGÅRDSBØFLØR

20 KAGE M. MAKRONER OG FLØDEKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

RABARBER/JORDBÆRASPARGESSUPPEFLÆSKESTEGSØN

21 KARTOFLER, BL.GRØNSAGERKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

HJEMMELAVET ISSAMMENKOGTGLASERET SKINKEMAN

22 KARTOFLERKARTOFFELMOS, ÆRTER

TYTTEBÆRRISKYLLINGEFRIKASSEMILLIONBØFTIR

23 M. FLØDEKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, SAUCE, BL. GRØNTSAGER

ØLLEBRØDKARRYKÅLFORLOREN ANDONS

24 M/MÆLKKARTOFLER/RIS, MAJS

BLANDET FRUGTGRØDAMAGERGRYDEKOTELETTER I FADTOR

25 M/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, SAUCE, CAROTTER

BLOMKÅLSSUPPEÆGGEKAGEFARSBRØD M. PORREFRE

26 M/FLØDESKUMKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, SKY SAUCE, BØNNER

ÆBLEKAGEKOLD KOGT SKINKEFORLOREN HARELØR

27 KIRSEBÆRSAUCEPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

FLØDERAND M.SUPPE M. SPIDSKÅL,FYLDT RIBBENSTEGSØN

28 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER

KARTOFFEL/PORRESUPPEPASTA I FLØDE-OSTESCBOLLER I SELLERIMAN

29 M. KAMMERJUNKERKARTOFLER, LØG SAUCE, CAROTTERKARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTER

KOLDSKÅLSTEGT SILDKALKUNFRIKADELLERTIR

30 M. SYLTETØJGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERVARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.

ÆBLESKIVERHAKKET OKSEKØD M.STEGTE PØLSERONS

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


